
La linea Gourmet di imperia® è 
quanto di più innovativo esista nel 
mondo delle macchine per la pasta e 
contemporaneamente è ciò che più si 
avvicina all’originale tradizione pastaia 
italiana. I rulli brevettati in acciaio inox 
18/10 imprimono sulla sfoglia quelle 
porosità che sino a ieri solo una 
spianatoia e un mattarello di legno in 
mani esperte sapevano dare. 

La caratteristica unica dei rulli 
brevettati in acciaio inox 18/10 grazie 
ai micro-rilievi segna la sfoglia proprio 
come le irregolarità naturali del legno, 
creando le condizioni ideali affi  nché 
la pasta trattenga al meglio sughi 
e condimenti come la tradizione 
richiede. 

Fanno parte della linea La Gourmet 
prodotti dell’eccellenza imperia®: 
dalle macchine tradizionali a quelle 
elettriche, dagli accessori più esclusivi 
tutti rigorosamente ideati e prodotti 
in Italia.  I materiali utilizzati sono i 
migliori acciai e legni; il design è quello 
imperia®, famoso nel mondo e in tutte 
le famiglie italiane dove la pasta fatta 
in casa è un rito irrinunciabile che sa di 
festa e di tradizione. 

The imperia® Gourmet line is the most 
ultimate that exists in the world of 
pasta machines and at the same time 
it is what comes closest to the original 
Italian pasta making tradition.
The patented 18/10 stainless steel 
rollers impart onto the pasta sheet 
those porosities that until recently only 
a pastry board and a wooden rolling 
pin in expert hands could provide.

The unique feature of the patented 
18/10 stainless steel rollers, thanks
to the micro-reliefs, marks the dough 
just like the natural irregularities of the 
wood, creating the ideal conditions for 
the dough to best retain sauces and 
condiments as tradition requires.

Products of imperia® excellence are 
part of: from traditional machines to 
electric ones, from the most exclusive 
accessories, all rigorously designed 
and manufactured in Italy. The 
materials used are the best steels and 
woods; the design is the imperia®, 
famous throughout the world and in 
all Italian families where homemade 
pasta is an indispensable ritual, which 
tastes of celebration 
and tradition.

Buona per natura, ruvida per tradizione.

Good by nature, textured by tradition.

imperia® dal 1932 Introduzione La Gourmet

Perché

una sfoglia rigata 

è meglio?

Why is a ridged 
pasta sheet 
better?

imperia®  iPasta
Gourmet
È la macchina per pasta 
imperia® con i rulli 

brevettati in acciaio
inox 18/10.
Questi imprimono sulla 
sfoglia quella porosità 
e rigatura che sino a ieri 
solo una spianatoia e 
un mattarello di legno in 
mani esperte sapevano 
dare. Queste asperità 
ricreano le condizioni 

ideali affi  nché la pasta 
trattenga al meglio sughi 
e condimenti.

It is the imperia® pasta 
machine with patented 
18/10 stainless steel 
rollers. These give 
the pasta sheet that 
porosity and ribbing 
that until recently only 
a pasta sheet board 
and a wooden rolling 
pin in expert hands 
could provide. These 
roughnesses recreate 
the ideal conditions for 
the pasta to best retain 
sauces and condiments.

33 cm

25 cm

Con scatola in legno di faggio
With beech wooden box

Formati di pasta

compresi

Sfoglia
larghezza mm 150

Lasagnette
larghezza mm 12

Fettuccine
larghezza mm 6,5

Rulli in acciaio inox
18/10 rigati brevettati,
facili da pulire.

Patented ribbed 
18/10 stainless steel 
rollers, easy to clean.

Pasta shapes
included

Art.
imperia® 
iPasta Nera

Art.
imperia® 
iPasta Rame

38 cm

Inclusi nella confezione:
Sacchetto protettivo 
in cotone 100%, 
pennellino per

la pulizia dei rulli

e pratica tramoggia.

Included in the 
packaging: 
100% cotton bag, rollers 
cleaning brush and 
practical tray. 

Art.
imperia® iPasta

Acciaio cromato




