
imperia® dal 1932 manuale

imperia® Restaurant®

manuale è una 

sfogliatrice professionale 
che realizza sfoglia da 
220 mm. I rulli in acciaio 
inox vengono mossi da 
una manovella a leva 

lunga che garantisce un 
movimento regolare e 
demoltiplicato riducendo 
al minimo lo sforzo di 

lavorazione.

 imperia® Restaurant®

manuale it is a 
professional sheeter 
that produces 220 mm 
sheets. The stainless 
steel rollers are moved 
by a long lever crank 
which guarantees a 
regular and geared 
movement, reducing 
processing eff ort to a 
minimum.

Art.
Imperia®

Restaurant®  

manuale

Cod. 010

EAN
8005782000103

Formati di pasta

compresi

Pasta shapes
included

imperia®  Restaurant®

manuale

Restaurant®

41 cm

35 cm42 cm

In dotazione il morsetto 
per il fi ssaggio al tavolo
e la manovella.

Package includes crank 
and clamp for fastening 
to the workbench.

Master Carton 1 pcs 11 kg - 42x35x41 cm

VIDEO

Sfoglia
larghezza mm 220

Formati di pasta

compresi

Pasta shapes
included

imperia®  Restaurant®

elettrica

Imperia®  Restaurant®

elettrica è una sfogliatrice 
professionale che 
realizza sfoglia da 

220 mm. Il motore da 
160W consente una 
produzione di circa

12 kg/h senza sforzo
e senza bisogno

di fi ssaggio al banco
di lavoro.
I nuovi raschiatori in 
resina acetalica POM-C 
conformi al regolamento 
MOCA 1935/2004, 
consentono un perfetto 
distacco della sfoglia.

Imperia®  Restaurant®

elettrica it is a 
professional sheeter 
that produces 220 mm 
sheets. The 160W motor 
allows a production of 
approximately 12 kg/h 
eff ortlessly and without 
fi xing it to the work table.
The new POM-C acetal 
resin scrapers compliant 
with the MOCA 
1935/2004 regulation, 
allow the perfect 
detachment of the sheet.

41 cm

35 cm42 cm

Protezione
di sicurezza.

Safety
protection.

B: perno in dotazione 
per l’innesto
dell’accessorio
Simplex.

B: pin supplied for 
coupling
of the accessory
Simplex.

La manovella in dotazione.

The crank supplied.

Perno in dotazione per 
l’innesto dell’accessorio 
Simplex.

Pin for Simplex cutter 
attachment supplied.

Master Carton 1 pcs 16 kg - 42x35x41 cm

Sfoglia
larghezza mm 220



Art.
Restaurant®

ruvida manuale

Cod. 6010

EAN
8005782060107

EAN Master
8005782060107

imperia® dal 1932 Ruvida manuale

imperia® Restaurant® 

Ruvida manuale

Restaurant®

Restaurant® Ruvida è 

quanto di più innovativo 
esista nel mondo delle 
macchine per pasta
e contemporaneamente, 
è ciò che più si avvicina 
alla originale tradizione 
pastaia italiana.
I rulli brevettati in 
acciaio inox 18/10 
imprimono sulla sfoglia 

quella porosità
e rigatura che sino a ieri 
solo una spianatoia
e un mattarello di legno
in mani esperte sapevano 
dare.

Nella Restaurant® 

Ruvida manuale i rulli 

vengono mossi

da una manovella a leva 

lunga che garantisce 
un movimento regolare 
e demoltiplicato 
riducendo al minimo

lo sforzo di lavorazione.

Restaurant® Ruvida 
it is the most innovative 
thing that exists in the 
world of pasta machines 
and at the same time,
it is what comes closest 
to the original Italian pasta 
making tradition.
The patented 18/10 
stainless steel rollers give 
the sheet that porosity 
and ribbing that until 
recently only a pastry 
board and a wooden 
rolling pin in expert hands 
could provide.

In the Restaurant® 

Ruvida manuale the 
rollers are moved by a 
long lever crank which 
guarantees a regular 
movement reducing the 
processing eff ort to a 
minimum.

Rulli in acciaio inox 18/10 
rigati brevettati, facili
da pulire.

Patented ribbed 18/10 
stainless steel rollers, easy 
to clean.

Master Carton 1 pcs 11 kg - 42x35x41 cm

41 cm

35 cm42 cm

In dotazione il morsetto 
per il fi ssaggio al tavolo
e la manovella.

Package includes crank 
and clamp for fastening 
to the workbench.

VIDEO

imperia® Restaurant®

Ruvida elettrica

Formati di pasta

compresi

Pasta shapes
included

41 cm

35 cm42 cm

Restaurant® Ruvida 

elettrica è una sfogliatrice 
professionale che realizza 
sfoglia da 220 mm. Il 
motore da 160W consente 
una produzione di circa 12 

kg/h senza sforzo e senza 
bisogno di fi ssaggio al 
banco di lavoro.
I nuovi raschiatori in 
resina acetalica POM-C 
conformi al regolamento 
MOCA 1935/2004, 
consentono un perfetto 
distacco della sfoglia.

Imperia®  Restaurant®

elettrica it is a 
professional sheeter that 
re-produces 220 mm 
sheets. The 160W motor 
allows a production of 
approximately 12 kg/h 
eff ortlessly and without 
the need for fi xing
to the work table. The 
new POM-C acetal resin 
scrapers compliant with 
the MOCA 1935/2004 
regulation, allow perfect 
detachment of the sheet.

Master Carton 1 pcs 16 kg - 42x35x41 cm

La manovella in dotazione.

The crank supplied.

Perno in dotazione per 
l’innesto dell’accessorio 
Simplex.

Pin for Simplex cutter 
attachment supplied.

Sfoglia
larghezza mm 220




